Menu
Vorschlage

Restaurant , Kolk*
Hoher Steinweg 7
13597 Berlin-Spandau
Telefon: (030) 33388 79

| nter netadr esse: www.kolk.im-netz.de

Offnungszeiten:
Taglich von 11.%° —24.%



http://www.kolk.im-netz.de

Unsere Mentvorschlage sind Anregungen und kénnen
selbstverstandlich verandert werden!

Je Veranstaltung:
Bitte nur ein Menu zusammenstellen!
Fur besondere Anlasse servieren wir Ihnen auch
Canapées, Brunch-Buffet oder Kalt-Warmbuffet.

Weitere Informationen und Vorschlage erhalten Sie in
einem personlichen Gesprach mit dem Kichenchef

(ab 17°° Uhr, mdglichst nach vorheriger Anmeldung).
Bei Reservierungsbestatigung bzw. Absprache bitten wir
um eine Anzahlung von 5 Euro pro Person.

Die genannten Preise gelten jeweils pro Person in Euro und
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Zahlungsweise: Bar oder deutsche EC-Karte,

Kreditkarten werden nicht akzeptiert!




Menu | 21,- Euro

Tomatis erte Rinderkraftbriihe mit gekrauterten
Eierkuchenstreifen

Y Ente aus der Mark Brandenburg auf Orangensauce mit
Rotkohl und hausgemachten Kl6(3en

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce serviert

Menu Il 19,- Euro

Geflugel brtihe mit Markkl63chen
Kalbsbraten in Krauterrahm mit
saisonalem Gemiise und Kartoffel ballchen
Apfelscheiben in Bierteig gebacken mit
Zimt & Zucker auf Vanillesauce

Menu Il 23,50 Euro

Kartoffel suppe nach Berliner Art

Scheiben vom gefiiliten Schweinefilet auf Bearner Sauce mit
Trio von frischen Gemlse und Kartoffelballchen

Vanilleeis mit Kirschen und Zimtsauce, Schlagsahne und Mohn
garniert

Menu IV 34- FEuro

Rose von gebel ztem Lachs an Currysauce und Salatblattern
Geflugelranmsuppe mit Blatterteig-Kasestange

Hirschsteak auf Wacholdersauce mit Preiselbeeren, Rosenkohl
und gebratenen Schupfnudeln

Erdbeereis mit Eierlikor, Kiwischelben, Schlagsahne und
gerOsteten Mandeln



Menu V 36,50 Euro
Lachs-Carpaccio mit Zitronen-Oliventldressing
und gebrdseltem Schafskase serviert
Broccolirahmsuppe mit Rostbrotwirfeln
Gebratene Grofigarnelen in Weil3weinsauce
Lammr tickenfilet auf Aceto-Balsamicosauce mit
Zucchinistreifen und gebackenen Gitterkartoffeln
Hausgemachtes Eisparfait (Hal bgefrorenes) =
Geschmacksrichtung nach Saison, auf z.B. vanillierter
Moccasauce mit Friichten garniert

Menu VI 23,50 Euro
Gemischter Salat mit Soreckstreifen
Geflugelkraftbrihe mit Maultaschen
Filetgeschnetzeltes mit Champignonsund Lauchin
Sauerrahmsauce, Kartoffelballchen
(den gemischten Salat servieren wir auch gern als Vorspeise!)
Ananasring im Bierteig gebacken auf Weinschaumsauce serviert

Menu VI 22 50 Euro

Frischkasesuppe mit Geflligel kl6l3chen

Lachsfilet vom Grill auf Krabbensauce

mit Broccoli und Curryreis als Bellage

Frischer Obstsalat mit Kiwilikor, Vanilleals und Sahnehaube

Menu VI 19,50 Euro

Tomatensuppe mit Gin und Quarknocken
Lammbraten in Rosmarinsauce

mit grinen Bohnen und Kartoffelauflauf
Bayerische Créme mit fruchtiger Sauce



Menu I X 32,50 Euro
Blattsalate mit Aceto-Balsamicodressing
und geroOsteten Brotwirfeln
Ostpreuldische Zander-Kartoffel suppe
Kalbsriickensteak auf tomatisierter Rosmarinsauce
mit Broccli-Mohrengemiise und Kartoffelballchen
Wei 3e Schokoladenmousse auf Kirschsauce mit Kiwi garniert

Menu X 42 - Euro

Rose von hausgebei ztem Lachs mit Dill-Senfsauce
Spinatranmsuppe mit Kase-Blatterteigstange

Zucchinihalfte gefillt mit Tomate,

Blumenkohl und Kéase tberbacken

Hasenr tickenfil ets auf Wachol der sauce mit Preiselbeeren,
Speckrosenkohl und hausgemachte Spatde

Eierkuchen mit Vanilleeis und Friichten in Weinsauce serviert

Menu XI 22,50 Euro

Lachsschaumsuppe mit Dill

Medaillons vom Schweinefilet auf zwei ver schiedenen Saucen (nach
Wahl) mit frischem Gemiisetrio und Kartoffel auflauf

Erdbeereis mit frischer Kiwi, Eierlikdr und Mandel sahnehaube

Menu Xl | 20,50 Euro

Rote Betesuppe mit Quarkkl6l3chen
Putengeschnetzeltes mit Champignons in Kéasesauce
und hausgemachten Spinatspatzle

Braune Schokoladenmousse auf vanillierter Apfelsauce
mit Frichten garniert



Menu XII1 29,50 Euro
Cocktail von Entenfleisch mit Champignonsin pikanter Sauce
auf Blattsalaten
Raucherforellensuppe mit Kase-Blatterteigstange
Gegrilltes Schweinelendchen (Filet) auf Senfsauce mit Grilltomate,
Zucchinistreifen und Kartoffelballchen
Vanilleeis mit Zimtkirschen und Mohnsahnehaube

Menu XIV 33,- Euro
Rose von hausgebei ztem Lachs mit Kresse und Currysauce
Gefltgelranmsuppe mit Rostbrotwrfeln

Schweinefilet im Bléatterteig gebacken mit Bearner Sauce,
Trio von frischem Gemse und gebratenen Lauchkartoffeln

Hausgemachtes Orangenei sparfait auf Beerensauce serviert

Menu XV 65,- Euro
- Wildpastete im Teigmantel mit Feldsalat und Cumberlandsauce
Lachsschaumstippchen mit Grof3garnele
Kaninchenrtckenfilet im Netz gebraten auf Riedingsauce
mit Streifen von frischer Zucchini
Zitroneneissorbet mit Sekt aufgegossen

Medaillon von gebei zzem Rinderfilet auf Bearner Sauce
mit geflllter Tomate und Herzoginkartoffeln

Crépes mit Frichten (saisonal) und Walnul3ei's
Kleine Kaseauswahl

Petit fours
Kaffee nach Wahl

Fischmenu 31- Euro
Gerauchertes Forellenfilet mit Prei selbeer meerrettich
Krabbenrahmsuppe

Gegrilltes Lachsfilet auf Currysauce
mit Broccoli und Wild-Parboiledreisbeilage
Portwein-Vanilleparfait auf Stachelbeersauce serviert



Sachsen-M entl 21- Euro
- Biersubbe mid Gimmel

Hasengeule in Preiselbeerensauce mit

Rotkohl und Semmelknddeln

Quarggeulen mit Zimt & Zucker in Butter gebraten auf
Vanillesauce

Schlesien-M entl 19,50 Euro

Rote Betesuppe mit Quarkkl6l3chen

Gekochtes Schweineflel sch in Sahnesauce mit Wirsinggemiise und
gebratenen Klof3scheiben

Schlesische Mohnpielen auf Vanillesauce mit Ribensirup

Bayern-Menu 20,- Euro
- Hennersuppe mit Knddeln
Geschmorte Schweinehaxe auf Braunbiersauce
mit bayrischem Wei %kraut und Kartoffelklofen
Semmel schmarrn mit Apfelmuf3

Berlin-Brandenburg-Ment  21,- Euro
Kartoffelpuffer mit Wei3kase und Schinken
Kalte Gurkensuppe mit Dill

Kassalerbraten in Zwiebel sauce mit Schwar awurzeln und
gebratenen Kartoffeln

Apfelgritze mit Rosinen und Vanillesauce

Vegetarlsches-M enu 23,50 Euro
Gemiuseterrine mit Joghurtsauce und Lollo Rossosal at
Crémesuppe von Linsen
Zucchini mit Tofu und Kase Uberbacken auf Tomatensauce
Vegetarisch gefiillte Paprikaschote
auf Currysauce mit Kartoffelauflauf
Eierkuchen mit Vanilleeis und Beeren in Rotweinsauce



Berliner Buffet pro Person 25,- Euro

(ab 20 Personen)
Suppe
- Erbsensuppe mit Speck und Wurst oder Kartoffel suppe mit
Magjoran

Kalt
- Kasseler mit Apfelmeerrettich

Eisbeinsiilze mit Remoulade

Schweinemett mit Zwieben

Bouletten mit Mostrich

Rollm&pse mit Zwiebeln und Gurke

Soleer mit Krautersenf

Bratheringe

Krauterquark mit Leinoel

Harzer Kase

Gurkensalat

Krautsalat mit Kimmel

Kartoffelsalat

Griebenschmalz

Warm
Gebratene Wirste
Sauerkraut
Falscher Hase
Huhnerfrikassée

Sifkes
Rote Gritze mit Vanillesauce
Kirschstreul3el kuchen vom Blech
Kartoffelpuffer mit Apfelmuf3




